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Abbildung Nummer Text Preis pro    Preis in EUR 

 

1012 Bruschetta rot TOSKANA 
 
Bruschetta-Mischung TOSKANISCHE 

ART, in kräftig roter Farbe, Tomatenmark, 

ideal für alle italienischen Gerichte - speziell 

für Bruschetta, besonders intensiv; wird im 

aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Knoblauch, Salz, Zwiebel, 

Tomatenmark, Pfeffer, Basilikum, Oregano, 

Maisstärke  

1,00 Kg 11,80 

 

1221 Schawarma Gewürzmischung 
 
eine leckere Gewürzmischung, die zu fast 

allen nahöstlichen und arabischen Gerichten 

passt - speziell Fleischgerichten. Die 

Lieferung erfolgt im aromasicheren 

Siegelrandbeutel.  

 

Zutaten: Chillie,Oregano, Knoblauch, Salz, 

Paprika, Cumin, Knoblauch  

1,00 Kg 8,95 

 

1223 Braunkuchen Gewürz 
 
ein leckeres Gewürz für die Herstellung 

brauner Kuchen. Die Backmischung wird im 

aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert  

 

Zutaten: Zimt, Canehl, Coriander, Nelken, 

Piment, Sternanis, Orangenschalen 

1,00 Kg 7,80 

 

1225 Printengewürz  
 
diese Backmischung ist speziell auf die 

Herstellung von Printen abgestimmt. Die 

Gewürzmischung wird im armasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert, beste Qualität.  

 

Zutaten: Zimt, Nelken, Piment, Sternanis, 

Coriander  

1,00 Kg 6,75 

 

1235 Geflügelgewürz SAVORY  
 
eine Kräutermischung für viele 

Gelegenheiten: für Geflügelgerichte, Steaks, 

Kräuterbraten u.v.a. Die Lieferung erfolgt im 

aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Zutaten: Thymian, Majoran, Rosmarin, 

Basilikum  

1,00 Kg 9,75 

 

1237 Sellerieknollenpulver 
 
fein gemahlen, ideal für Suppen und Saucen, 

Braten, Gemüse, Wurst Kartoffelsalat, Fisch, 

Geflügel, Liköre oder selbgemachte Nudeln. 

Ein vielseitig verwendbares Gewürz, sollte 

fein dosiert werden. Sellerieknollenpulver 

soll die Gesundheit fördern und wurde schon 

in der Hildegardküche verwendet. Die 

1,00 Kg 5,95 
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Lieferung erfolgt im aromasicheren 

Siegelrandbeutel.  

 

Herkunftsland: Polen  

 

1238 Karottenwürfel  
 
luftgetrocknet, beste Qualität, vielseitig 

einsetztbar, werden im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Herkunftsland: China  

1,00 Kg 4,75 

 

1239 Dillsaat  
 
ganz, keimreduziert, bestens geeignet zum 

Einlegen von Gurken, Herstellen von 

Kräuteressig sowie für viele asiatische 

Gerichte. Dillsaat soll eine positive Wirkung 

auf die Verdauung haben. Die Lieferung 

erfolgt im aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Herkunftsland: Indien  

1,00 Kg 4,95 

 

1240 Paprika geschrotet, grün 
 
feine grüne Gemüsepaprika fix und fertig 

geschrotet, Granulat in der Größe 1 bis 3 

mm, vielseitig verwendbar. Die Lieferung 

erfolgt im aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Herkunftsland: China  

1,00 Kg 9,95 

 

1241 Rollmops Gewürz Grob 
 
eine sehr schöne Gewürzmischung zum 

Herstellen von Original Rollmöpsen. 100 g 

reichen aus für 5 kg Fisch. Die Lieferung 

erfolgt im aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Zutaten: Senf, Coriander, Dill, Pfeffer, 

Zitrone  

6,46 Kg 6,46 

 

1242 Paprika geschrotet, rot  
 
feine rote Gemüsepaprika fix und fertig 

geschrotet, Granulat in der Größe 1 bis 3 

mm, vielseitig verwendbar. Die Lieferung 

erfolgt im aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Herkunftsland: China  

1,00 Kg 11,50 

 

1243 Selleriesaat ganz  
 
würzig und intensiv, ideal für Suppen, 

Eintöpfe, Kohlgerichte oder für Brot als 

Brotgewürz. Die Lieferung erfolgt im 

aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Herkunftsland: Indien  

1,00 Kg 4,75 

 

1244 Pastinakenwürfel  
 
luftgetrocknet, helles festes Fruchtfleisch, 

würzigsüßer Geschmack, empfehlenswert für 

die natürliche, gesunde Küche. Die Lieferung 

erfolgt im aromasicheren Siegelrandbeutel.  

1,00 Kg 5,75 
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Herkunftsland: Polen 

 

1245 Steakgewürz GAUCHO 
 
eine leckere Gewürzzubereitung in 

argentinischem Stil für Steaks und gegrillte 

Fleischgerichte. Die Lieferung erfolgt im 

aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Zutaten: Pfeffer, Salz, Knoblauch, Zwiebel, 

Piment,Roh-Rohrzucker, Paprika rot/grün, 

Thymian, Coriander, Senf, Speiseöl, Chillies  

1,00 Kg 9,75 

 

1246 Makrelenpfeffer  
 
die ideale Gewürzmischung zum Würzen 

von Fischen wie Makrelen und ähnlichen 

Fischsorten, auch zum Braten und Räuchern 

geeignet. Die Lieferung erfolgt im 

aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Zutaten: Pfeffer, Senf, Paprika, Kräuter 

1,00 Kg 9,85 

 

1247 Dillkraut  
 
geschnitten, aromatisch, zum Würzen von 

Gurken, Blattsalaten, Quark, Joghurt und 

hellen Fischsoßen. Dillkraut ist nicht nur ein 

hervorragendes Würzmittel sondern hat auch 

gesundheitsfördernde Eigenschaften und 

kann krampflösend, appetitanregend, 

magenberuhigend und entzündungshemmend 

wirken. 

 

Die Lieferung erfolgt im aromasicheren 

Siegelrandbeutel.  

 

Herkunftsland: Deutschland  

1,00 Kg 4,46 

 

1248 Lauchwürfel - Porree  
 
getrocknet, grün/weiß, 1 bis 2 cm große 

Stückchen, ein vielseitiges, aromatisches und 

gesundes Gemüse. Die Lieferung erfolgt im 

aromasicheren Siegelrandbeutel.  

 

Herkunftsland: Polen  

1,00 Kg 9,60 

 

1302 Meersalz, grob 
 
grobes Meersalz, Körnung 1 mm - 2 mm, 

auch für die Salzmühle geeignet. Das 

Meersalz OCEANIA wird in Salzgärten 

direkt aus dem Meer gewonnen. Es enthält 

außer Salz auch geringe Mengen von 

Kalium, Magnesium und Mangan. Meersalz 

wird von vielen Köchen dem Salinensalz 

vorgezogen.  

1,00 Kg 1,75 

 

1303 Paella-Gewürz 
 
leckere Gewürzmischung für das in Spanien 

sowie in Mittel- und Südamerika beliebte 

Reisgericht PAELLA. Die Gewürzmischung 

wird im aromasicheren Siegelrandbeutel 

geliefert.  

1,00 Kg 9,95 
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Zutaten: Zwiebel, Kurkuma, Paprika, Pfeffer, 

Knoblauch, Petersilie  

 

1310 Curry-Pulver MALABAR 
 
keimreduziert, wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Herkunftsland: Indien  

 

Zutaten: Coriander, Kurkuma, Pfeffer, 

Knoblauch, Senfsaat, Kichererbsen, 

1,00 Kg 4,95 

 

1311 Himalaya-Salz, 500 g 
 
rosa kristallines Ursalz, fein, ohne Zusätze, 

nicht gebleicht, reich an Mineralstoffen, 

völlig naturbelassen, nicht raffiniert, aus 

traditionellem Abbau. Das Salz ist feinkörnig 

und gut für Salzstreuer geeignet.  

Herkunftsland: Himalaya  

1,00 Stück 2,95 

 

1312 Auflauf-Gewürzzubereitung 
 
ideal für Kartoffel- u. Auflaufgerichte, wird 

im aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Lauch, Suppengrün, Salz, Paprika, 

Zwiebel, Petersilie, Oregano, Knoblauch, 

Pfeffer, Liebstock, Speiseöl, Muskatnuß, 

Chillies  

1,00 Kg 10,90 

 

1313 Orangen-Pfeffer 
 
Gewürzzubereitung, granuliert,  

 

Zutaten: Pfeffer, Orangenschale, Salz, 

Zucker  

1,00 Kg 12,90 

 

1314 Grill-Feuerkräuter 
 
Grillrauch-Kräuter, einfach in die Grill-Glut 

streuen, gibt das richtige Barbeque-Aroma. 

Dort verräuchern sie und übertragen ihren 

angenehmes Aroma auf das Grillgut. 

Dadurch erhält das Grillgut nicht nur einen 

ausgezeichneten Geschmack sondern auch 

die Umgebung des Grills duftet herrlich nach 

Kräutern. Die Grill-Feuerkräuter werden im 

aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Rosmarin, Fenchel, Thymian, 

Coriander, Oregano, Salbei  

1,00 Kg 7,95 

 

1315 Bärlauch-Pesto Gewüzzub... 
 
Gewürzzubereitung, 2 EL Wasser, dann 

quellen lassen, dann 3 EL Olivenöl zufügen, 

Köstlich zu Nudeln, Tomaten, Minestrone, 

Gemüseaufläufen, gegrilltem Fisch, auf 

Weißbrot, in Frischkäse und zum 

Brotbacken; wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert  

 

1,00 Kg 15,95 
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Zutaten: Bärlauch, Petersilie, Knoblauch, 

Salz, Schnittlauch, Pfeffer, Zwiebeln  

 

1316 Mittelmeer-Gewürz 
 
Gewürzzubereitung, mediterrane 

Kräutermischung, ein Universal-Würzer für 

alle Mittelmeer-Gerichte - 

EMPFEHLENSWERT, wird im 

aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Knoblauch, Paprika, Chillies, 

Petersilie, Pfeffer, Zwiebeln, Thymian, 

Oregano, Basilikum  

1,00 Kg 13,90 

 

1317 Rauch-Salz HICKORY 
 
gibt den Speisen den Geschmack von 

Geräuchertem, wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Salz, Zucker, Karamell, 

Rauchbestandteile.  

1,00 Kg 3,95 

 

1318 Mozzarella-Tomate-Gewürz 
 
Gewürzzubereitung mit Kräutern UND 

Gewürzen - AUSPROBIEREN, wird im 

aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert, 

Lecker auf Tomaten mit Mozzarella, im 

Tomatensalat, in Nudelsosse, zu 

Gemüseaufläufen, in Frischkäse sowie 

Quark-Dip, zum Brotbacken und als 

Bruschetta.  

 

Zutaten: Tomaten, Zwiebeln, Salz, 

Basilikum, Knoblauch, Paprika, Thymian 

1,00 Kg 11,80 

 

1319 Pestou Peperoncino 
 
Gewürzzubereitung zum Herstellen eines 

echten italienischen Pestos, 2 EL Wasser, 

dann quellen lassen, dann 3 EL Olivenöl 

zufügen, wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Tomate, Basilikum, Petersilie, 

Chillies, Knoblauch, Zwiebel, Pfeffer, 

Zitrone, Salz  

1,00 Kg 9,86 

 

1322 Hering Einlegegewürz 
 
zum Einlegen von Heringen bestens 

geeignet, mit vielen Zutaten wie etwa Chilies 

und Dillkraut; wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Chilies, Senf, Dillkraut, Coriander, 

Wacholder, Piment, Ingwer, Nelken, Pfeffer  

1,00 Kg 7,95 

 

1323 Gurken-Einmachgewürz 
 
zum Einlegen bzw. Einmachen von Gurken 

und ähnlichem Einmachgut bestens geeignet; 

mit vielen Zutaten wie beispielsweise 

Wacholder, Piment und Ingwer; wird im 

1,00 Kg 7,95 
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aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Wacholder, Piment, Senf, Dill, 

Coriander, Ingwer, Nelken, Pfeffer, Chillies  

 

1324 African Barbecue  
 
Gewürzzubereitung mit Mersalz für die 

Mühle oder den Mörser, grob. Eine 

afrikanische pikante Gewürzmischung, 

vielseitig einsetzbar - etwa zum Grillen und 

Braten aller Arten von Fleisch, sehr gut auch 

für gegrillten Fisch und Gemüse. African 

Barbecue wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Meersalz, Fenchel, Pfeffer, 

Koriander, Knoblauch, Zwiebeln, Zimt, 

Anis,Ingwer, Nelken, Cumin, Piment, Chilis 

1,00 Kg 9,50 

 

1325 Raz el Hanout für die Mühle  
 
Der Name Raz el Hanout bedeutet frei 

übersetzt BESITZER DES LADENS. Es ist 

also die Hausmischung des Ladenbesitzers 

und variiert sehr in der Zusammensetzung 

der einzelnen Gewürze. Diese typische 

Gewürzmischung wird zu Couscous, Lamm 

und weiteren orientalischen Fleisch- und 

Gemüsegerichten verwendet. Zum 

individuellen Nachwürzen fügt man noch 

etwas Harissa hinzu. 

 

Raz el Hanout ist eine Gewürzzubereitung 

mit grobem Meersalz, ist für die 

Gewürzmühle geeignet. Die Mischung wird 

im aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

1,00 Kg 18,50 

 

1326 Gewürzzubereitung ORIENT 
 
eine leckere Gewürzzubereitung für die 

Zubereitung orientalische Gerichte wie etwa 

Couscous, Lammgerichte und 

Gemüsegerichte.  

 

Diese Gewürzzubereitung ist eine Mischung 

mit grobem Meersalz; sie ist auch für die 

Gewürzmühle geeignet.  

 

Zutaten: Meersalz, Chilis, Zimt, Ingwer, 

Schwarzkümmel, Cardamom, Macisblüte, 

Lorbeerblätter, Thymian, Nelken  

1,00 Kg 8,76 

 

1420 Grüner Pfeffer in Dose, 500 g 
 
Abtropfgewicht 500 g, Nettogewicht 800 g, 

eingelegt in einer Lake, fest  

 

Herkunftsland: Indien  

1,00 Dose 3,95 

 

1421 Grüner Pfeffer in Dose, 100 g 
 
Abtropfgewicht 100 g, Gesamtfüllmenge 200 

g, eingelegt in einer Lake. Dieser grüne 

Brasil Pfeffer ist von ausgesuchter Qualität: 

1,00 Dose 2,25 
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naturbelassene Frucht, mildscharf und 

ausgeprägt feinwürzig im Aroma. Köstlich 

zu Fleisch, Suppen, Saucen und Salaten.  

 

Herkunftsland: Brasilien  

 

1424 Tomatengranulat  
 
1 a Tomatengranulat aus getrockneten 

Tomaten, 1 - 3 mm, beste Qualität. Das 

Tomatengranulat wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Herkunftsland: China  

1,00 Kilo 9,95 

 

1431 Chillies HABANERO, extrem scharf 
 
gemahlen, äußerst scharf, 1 a Qualität, die 

Habanero-Chilies gehören zu den schärfsten 

Chilies der Welt. Die Lieferung erfolgt im 

aromasicheren Siegelrandbeutel  

 

Herkunftsland: China  

1,00 Kg 57,00 

 

1432 Chillies HABANERO, extrem scharf, 
250 g 
 
gemahlen, äußerst scharf, 1 a Qualität, die 

Habanero-Chilies gehören zu den schärfsten 

Chilies der Welt. Sie erhalten eine Packung 

mit 250 g.  

 

Herkunftsland: China  

1,00 Kg 16,80 

 

1433 Curry JAVA - ohne Salz  
 
feines Currypulver, OHNE Salzzusatz, wird 

im aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Kurkuma, Coriander, Ingwer, 

Zitrone, Bockshorn, Pfeffer, Lorbeer  

1,00 Kilo 7,95 

 

1434 Chillies crushed 1-3 mm ohne Saat 
 
scharf, ohne Saat, chrushed 1-3 mm, 

aromasichere Lieferung im Siegelrandbeutel  

 

Herkunftsland: China  

1,00 Kilo 6,95 

 

1435 Curry POONA  
 
Currypulver, wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Kurkuma, Chillies, Bockshorn, 

Fenchel, Ingwer, Muskat, Pfeffer, Cumin, 

Salz  

1,00 Kg 4,95 

 1511 Pfeffsteakmischung ARGENTINIA  
 

1,00 VE 9,85 

 

1520 Harissa Gewürzzubereitung 
 
wird im aromasicheren Siegelrandbeutel 

geliefert.  

 

Zutaten: Chillies, Knoblauch, Coriander, 

Cumin, Paprika, Salz.  

1,00 Kg 9,40 
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1521 Anis-Samen ganz HGM-TOP gereinigt 
 
keimreduziert, intensiver Geschmack, 

gereinigt, wird im Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Herkunftsland: Türkei  

1,00 Kg 9,95 

 

1522 Anis gemahlen 
 
keimreduziert, intensiver Geschmack, wird 

im Siegelrandbeutel geliefert  

 

Herkunftsland: Türkei  

1,00 Kg 8,94 

 

1523 Fenchel gemahlen 
 
aus keimreduzierter Ware, wird im 

aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Herkunftsland: Türkei  

1,00 Kg 5,00 

 

1525 Bohnenkraut gerebelt 
 
gerebelt, wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Herkunftsland: Deutschland  

1,00 Kg 7,30 

 

1526 Bratfisch-Gewürzsalz 
 
wird im aromasicheren Siegelrandbeutel 

geliefert.  

 

Zutaten: Salz, Zitronensäure, Pfeffer, 

Petersilie, Liebstöckel, Milchzucker  

1,00 Kg 4,90 

 

1527 Bratkartoffel-Gewürzzubereitung 
 
mit Röstzwiebeln, wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Röstzwiebeln, Pfeffer, Paprika, 

Petersilie, Oregano, Rosmarin, Salz, 

Bohnenkraut, Fenchel, Zwiebel, Lavendel, 

Thymian  

1,00 Kg 10,75 

 

1528 Brot-Gewürz GROB 
 
rustikales Brotgewürz, grob, wird im 

aromasicheren Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Zutaten: Kümmel, Zwiebel, Coriander, 

Thymian, Fenchel, Pfeffer, Cassia, Dill, 

Paprika, Muskatnuss  

1,00 Kg 9,80 

 

1529 Zimtstangen 
 
Cassia, 8 cm lang, werden im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert.  

 

Herkunftsland: Indonesien  

1,00 Kg 5,80 

 

1530 Cardamom ganz 
 
1 a, grün, wird im aromasicheren 

Siegelrandbeutel geliefert. 

  

Herkunftsland: Guatemala  

1,00 Kg 39,90 


